
 

 
 

 
 
 
 
 
Die Domaine Saint-Sébaste · biologischer Demeter-Wein  

 

Seit 1954 · In einer Welt, in der alles in Bewegung ist, in der Werte ändern oder verschwinden, 

Domine Saint-Sébate will der Garant für Authentizität bleiben. 

*** 

Biodynamischer Weinbau · Die Achtung des Grundstücks war schon immer Gegenstand der 

von der Familie Kuntzer mit besonderer Aufmerksamkeit. 

*** 

Eine Region, ein Weinberg, die Weine der Domaine Saint-Sébaste 

Seit mehr als einem Jahrtausend, erstrecken sich die Neuenburger Rebberge am Fusse des 

Jura, zwischen See und Bergen, Landstrich, der reich an Kalkstein und Mineralsalzen ist. 

 
Saint-Sébaste Chasselat Neuchâtel 75 cl 49.00 

Jean-Pierre Kuntzer ·Saint-Blaise Schweiz · Neuchâtel AOC 

Traubensorte: Chasselas 

Passend zu: Fisch, Sauerkraut, Fondue und Käsekuchen 
Wein aus den besten exponierten Rebstöcken. Hellgelbe Farbe mit einer schönen 

olfaktorischen Intensität. Noten von Frische und Blumen mit Düften von Zitrus - und 

Akazienblüten. Süßigkeiten-Attacke. Im Laufe des Gaumens offenbart dieser Wein seine ganze 

Komplexität und seinen Reichtum. Frischer, lebendiger Charakter und anhaltender 

aromatischer Abgang. 

 
Saint-Sébaste Oeil-de-Perdrix Neuchâtel 75 cl 63.00 

Jean-Pierre Kuntzer ·Saint-Blaise Schweiz · Neuchâtel AOC 

Traubensorte: Pinot Noir 

Passend zu: Apéro, Fisch, Fleisch (weiss) 

Spezialität des Neuenburger Weinbaugebietes. Lachsfarbene Robe. Sein Bouquet erinnert an 

Erdbeer- und Feigenaromen. Am Gaumen ist dieser Wein frisch, spritzig und ausgewogen. Ein 

bekömmlicher Wein, den man in seinen ersten Lebensjahren geniesst. 
 
Saint-Sébaste Pinot Noir Neuchâtel 75 cl 68.00 

Jean-Pierre Kuntzer ·Saint-Blaise Schweiz · Neuchâtel AOC 

Traubensorte: Pinot Noir 

Passend zu: weißem Fleisch, rotem Fleisch und etwas Hartkäse 

Zarte rubinrote Farbe. Intensives, komplexes Bouquet, geprägt von roten Johannisbeeren und 

Sauerkirschen. Er bringt die Eigenschaften des Pinot Noir perfekt zum Ausdruck. Am Gaumen 

ist der Auftakt frisch und saftig. Die Tannine offenbaren sich langsam im Abgang und werden 

perfekt in den Wein integriert. 
 
  

Weinkarte 



 

 
 

Prosecco / Weisswein 
 

Prosecco Spumante di Treviso extra dry DOC - Ponte 75 cl 34.00 

Ponte · Italien · Veneto 

Traubensorte: Glera / im Edelstahltank gereift 

Passend zu: Melonen mit Rohschinken / Früchten / Dessert 

Hellgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. In der Nase frischer Auftakt mit einem Hauch von 

Würze und Aromen von Zitrusfrüchten, grünem Apfel, Birne und blumigen Noten. Angenehm 

lebendig, leicht und ausgewogen zeigt sich dieser Prosecco im Gaumen. Mit einer feinen, 

prickelnden Perlage, die bis in den frisch-fruchtigen Abgang anhält.  

 

Riesling X Silvaner AOC Küttigen 50cl / 75 cl 25.00 / 43.00 

Wehrli Weine · Schweiz · Küttigen 

Traubensorte: Riesling und Silvaner 

Passend zu: Apéro / Vorspeisen / Fleisch- und Käseplatte 
Muskat und Früchte wie Banane, Ananas und Mango erfreuen die Nase. Dank des 
Muschelkalkbodens kommt eine mineralisch-salzige Note dazu. Es ist ein Wein mit langer, 
aromatischer Nachhaltigkeit. 

 

Calmelo Bianco di Puloa IGP 75 cl 35.00 

Pulia · Italien · Apulien 

Traubensorte: Calmelo  

Passend zu: Aperitif, asiatischen Gerichten und Fisch 

Fruchtig, mit Aromen von Zitrone, Mandarine, Pfirsichen und exotischen Früchten, begeistert er 

durch seine Frische und leichte Honignoten am Gaumen. 

 

Roero Arneis DOCG 75 cl 38.00 

Guidobono · Italien · Piemont 

Traubensorte: Arneis / im Edelstahltank ausgebaut 

Passend zu: Antipasti / Charcuterie / Kalte Platte / Pastete / Quiche / Fischgerichte / Risotto 

Das Bouquet in der Nase offenbart eine breite Fruchtpalette: Aprikose, Ananas, Mango, 

Pfirsich und grüner Apfel. Dazu gesellen sich Aromen, die an Lindenblüte und Kamille, Salbei 

denken lassen. Auch im Gaumen überzeugt er durch seine fruchtige, légère Struktur, seine 

Reintönigkeit und Gradlinigkeit. Das Zusammenspiel von Süsse und Säure macht viel Spass 

und überzeugt im Finale. 

 

Vigne Ardente Johannisberg – Valais 75 cl 39.00 

Wallis · Schweiz 

Traubensorte: Sylvaner 

Passend zu: Aperitif, Pilzvorspeisen, Spargeln und Weichkäse. 

Dieser Johannisberg ist ein komplexer Wein, der bereits in der Nase seine Vielschichtigkeit 

manifestiert: blumige Aromen, mineralische Noten sowie eine dezente Frucht. Bei einem 

ausgewogenen Verhältnis von Säure und Süsse hinterlässt er im Gaumen einen eleganten und 

gehaltvollen Sinneseindruck, der sich bis ins Finale halten kann. 

 

 

 

 



 

 
 

Rotwein 
 

Pinot noir AOC 50 cl 27.00 

Wehrli Weine · Schweiz · Küttigen 

Traubensorte: Noir / im Edelstahltank ausgebaut 

Passend zu: Schönen Fleischgerichten, zu Pasta und feinstem Risotto 

Ein schönes Rubinrot glänzt im Auge. Mineralische Noten lassen den Wein wuchtig und breit 

wirken. Er ist jugendlich frisch im Auftakt und das Säure-Gerbstoff-Spiel lassen den Wein 

langlebig erscheinen. Der Gaumen ist breit und der Abgang sehr markant und nachhaltig. 

 

Pinot noir AOC, Stierenbluet Barrique 75 cl 65.00 

Wehrli Weine · Schweiz · Küttigen 

Traubensorte: Pinot Noir 

Passend zu: Fleisch- und Pastagerichte / leichte Gerichte 

Wunderschön kräftige Vanille- und Röstaromen. Der charaktervolle Auftakt macht den Wein 

vollmundig. Sein Aroma ist zusammen mit der schön eingebundenen Säure langanhaltend. 

 

Ticirosso DOC 75 cl 38.00 

Luisoni · Schweiz · Tessin 

Traubensorte: Merlot / im Edelstahltank ausgebaut 

Passend zu: Ravioli / Risotto (z.B. Pilz- oder Safranrisotto) / Braten mit Polenta 

Dieser Merlot aus dem Tessin ist ein Hit! Der Auftakt in der Nase ist von intensiven Beeren und 

dezenter Gewürz- und Tabakaromatik geprägt. Die samtig intensive Textur und die Fruchtsäure 

verschmelzen im Gaumen zu einer gekonnten Einheit von Dichte und Fruchtigkeit. 

 

Primoduca Primitivo di Manduria DOP 75 cl 37.00 

Vinicola Mediterranea · Italien · Puglia 

Traubensorte: Primitivo / während einigen Monaten im Barrique ausgebaut  

Passen zu: Pasta / Pizza / Fleischspiess vom Grill / gereifter Käse. 

Das Bouquet ist von Gewürznoten (Lakritze, Vanille, Zimt) und einer guten Prise Röstaromen, 

die an Tabak, Schokolade, Kaffee und Teer denken lassen, sowie von sehr reifer 

Fruchtaromatik (Pflaumenmus, Kirschkonfitüre, Rosinen) geprägt. Es ist ein klassischer 

Süditaliener, der sowohl leckere wie typisch-fruchtige Seiten aufweist. 

 

Rivola 75 cl 43.00 

Bodegas Rivola · Spanien · Duero-Tal 

Traubensorte: Cabernet Sauvignon, Tempranillo 
Passend zu: Fleischgerichten 

Das Bouquet offenbart in der Nase rote Beeren, Zwetschgen, Pflaumen, Gewürze (Vanille, 

Zimt) und eine Prise Ausbauaromatik (Karamell, Toast). Der Auftakt im Gaumen ist intensiv, 

kräftig und zeigt das Potenzial dieses äusserst gelungenen Roten, der viele Aspekte zu 

vereinen weiss. Sein Fruchtauftritt, die reifen Gerbstoffe und die samtige Textur hinterlassen 

einen ausgewogenen, zugänglichen Sinneseindruck im Finale. 

 

Alle Preise sind in Schweizer Franken & inkl. der gesetzlichen MwSt. 

Preisänderungen vorbehalten 


